
Toutes nos viandes sont d’origine française 
Toutes nos volailles sont d’origine française

Entrées marocaines
Salade de carottes à la charmoula / Carrots salad marinated in charmoula  . . 8,00

Salade de betteraves 7/ Beetroot salad . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 
Assaisonnées aux graines de sésames / Sesame-seasoned

Salade de tomate concombre / Tomato and cucumber salad  . . . . . . . . . . . 9,00 
Assaisonnées à la menthe et parfumé à l’huile d’argan / Mint-seasoned and perfumed with argan oil

Zaalook  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  10,00 
Caviar d’aubergine au citron confit et olives / Eggplant caviar preserved lemon and olives

Chekchouka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 
Poivrons grillés à la tomate / Roasted peppers with tomato

Harira 1  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 10,00 
Soupe traditionnelle marocaine / Traditional moroccan soup

Briwates au poulet (4 pièces) / Chicken briwates (4 pieces)  . . . . . . . . . . . . . . . 10,00

Briwates à la viande hachée 12 (4 pièces) /Minced meat briwats (4 pieces)  . . .  10,00

Briwates aux crevettes 3, 6 (4 pièces) / Shrimp briwats (4 pieces) . . . . . . . . . . . .  12,00

Assortiment de briwates 3, 6, 12/ Briwat’s assortment . . . . . . . . . . . . . . . .  15,00 
Viande, poulet, crevettes / Meat, chicken, shrimp

Assortiment de salades / Salad ’s assortment . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27,00 
Zaalook, tomate concombre, chekchouka, betteraves, carottes / Zaalook, tomato cucumber, chekchouka, beetroot, carrot



Entrées libanaises
Labné 9/ Labneh  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 
Yaourt à la menthe / Mint yogurt

Falafel  7 (4 pièces / 4 pieces) . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 8,00 
Croustillants aux pois chiches / Crispy chickpea

Taboulé 7/ Tabbouleh . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 
Persil, tomates, oignons, boulgour, menthe fraîche / Parsley, tomatoes, onions, bulgur, fresh mint

Hommos 7/ Hummus . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00

Fatayers aux épinards (4 pièces) / Spinach fatayers (4 pieces)  . . . . . . . . . . . . 9,00

Cigares au fromage 9 (4 pièces) / Cheese roll (4 pieces)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00
À la menthe fraîche et miel with fresh mint and honey

Moussaka / Moussaka . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 
Aubergine, tomates, oignons et pois chiche / Eggplant, tomatoes, onions and chickpeas

Moutabal  7/ Mutabal . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 9,00 
Caviar d’aubergine à crème de sésame / Eggplant caviar with sesame cream

Kebbé 12(3 pièces) / Kebbeh (3 pieces)  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 11,00 
Viande hachée, boulgour et pignons / Minced meat, bulgur and pine nuts

Hommos lahmé 7, 12/ Hummus lahmeh . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 14,00 
Hommos agrémenté de viande de bœuf  et de pignons / Humus with minced meat on the top and pine nuts

Mezzés chauds 7, 9, 12(8 pièces) / Hot mezze (8 pieces )  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 21,00 
Falafels, cigares au fromage, kebbé, fatayers / Falafels, cheese roll, kebbeh, fatayers

Mezzés froids 2, 7/ Cold mezze . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 27,00 
Hommos, moutabal, labné, taboulé, mousaka / Hummus, mutabal, labneh, tabbouleh, moussaka


